Jatehuolto ja hygienia

Sairaalassa, palvelutalossa tai muussa terveydenhuollon
paikassa tai paikassa, jossa kasitellaan elintarvikkeita, myos
jatehuollossa tarkeinta on hygienia.

» Tyopaikalla taytyy olla jatehuoltosuunnitelma.

> Jatteet taytyy lajitella ja sailyttaa niin, etta ne eivat saastuta
ruokia tai pintoja.

» Jatteet taytyy siivota heti, ne eivat saa esimerkiksi seisoa
poydalla.

»Terveydenhuollon jatteet voivat olla terveysriski. On tarkeaa, etta
tyontekija osaa pakata, varastoida ja merkita vaaralliset jatteet
oikein, jotta jatefirma voi kuljettaa, varastoida ja kasitella ne
myos oikein ja turvallisesti. Tama on myos osa tyoturvallisuutta.

» Laki sanoo, etta elintarvikealan tyopaikan taytyy huolehtia siité,
etta jatetta tulee mahdollisimman vahan. Jos ruoka on viela
turvallista ja sita voi jakaa turvallisesti ja hygieenisesti, sita ei saa
heittaa roskiin. Se taytyy kayttaa tai antaa pois. Elintarvikealan
toimija voi itse valita, kenelle ja miten elintarvikkeet antaa niin,
etta ruoka pysyy turvallisena.

» Elintarvikealan toimijan taytyy dokumentoida elintarvikejatteen
maara ja kasittely.

Jatehuolto = Roskien lajittelu ja kierratys

Lajitella = Laittaa roskat omiin paikkoihinsa: biojate, paperi, muovi,
metalli jne.

Saastuttaa = Tehda likaiseksi, kontaminoida.

Vaarallinen jate = Roskat, jotka voivat olla ihmiselle tai luonnolle
pahoja (neulat, lasi, teravat asiat, kemikaalit jne.)

Toimija = Yritys tai henkilo, joka on tyossa elintarvikealalla.
Vaarantaa = Tehda vahinkoa, riskeerata (riski).

o]

Malleja tyBpaikkojen js mashan-
fmuultaneider kohtaamisin



